Sacharidy

Pomůcky: zkumavky, veliká kádinka, kapátka, rychlovarná konvice, hadr

Fehlingův test:
chemikálie: Fehlingovo činidlo I a II
Pracovní postup: Do zkumavky nalij cca 2ml roztoku vzorku. Přidej po 2 ml Fehlingova činidla I a II. Směs zahřej na vodní lázni (do veliké kádinky nalij horkou vodu z konvice a do horké vody vlož zkumavky). Pozoruj změny. 

Alternativa k Fehlingova testu:
chemikálie: NaOH, CuSO4
Pracovní postup: K roztoku vzorku přilej 2 ml 10% roztoku NaOH, zamíchej. Zkumavku s reakční směsí vlož do vroucí lázně (do veliké kádinky nalij horkou vodu z konvice a do horké vody vlož zkumavky). Ke všem vzorkům přidej 1 ml 5% roztoku síranu měďnatého. Pozoruj změny. 

Pozitivní výsledek u výše uvedených testů (tj. přítomnost redukující látky) – červené zabarvení (vzorkem může být glukosa – hroznový cukr, fruktosa – ovocný cukr, laktosa – mléčný cukr), vitamin C také!
Negativní výsledek u výše uvedených testů (tj. není přítomnost redukující látky) – modré zabarvení (vzorkem může být škrob, sacharosa – cukr krystal, a ostatní nesacharidy – bílkoviny, lipidy apod.)
[image: Výsledek obrázku pro glukosa]Glukosa       [image: ] Pozitivní reakce (Cu2O). [image: ] Negativní reakce.

Tollensova reakce
chemikálie: AgNO3, NH3
Pracovní postup: Do vymyté odmaštěné zkumavky nalij 2 ml roztoku vzorku. Přidej 2 ml Tollensova činidla (Příprava Tollensova činidla: 10 ml roztoku AgNO3 titruj (přidávej kapky) zředěným roztokem amoniaku až se vznikající sraženina právě rozpustí). Zkumavku se směsí zahřívej přímo nad kahanem a pozoruj nebo směs zahřej na vodní lázni (do veliké kádinky nalij horkou vodu z konvice a do horké vody vlož zkumavky).

Pozitivní výsledek (tj. přítomnost redukující látky) – vznik stříbrného zrcátka (vzorkem může být glukosa – hroznový cukr, fruktosa – ovocný cukr, laktosa – mléčný cukr), u vitaminu C v případě slabé koncentrace vznik stříbrného zrcátka!
Negativní výsledek (tj. není přítomnost redukující látky) – nevzniká stříbrné zrcátko (vzorkem může být škrob, sacharosa – cukr krystal, a ostatní nesacharidy – bílkoviny, lipidy apod.)

Důkaz škrobu
chemikálie: jodový roztok (1% roztok I2 ve 2% roztoku KI) – může tím být i dezinfekce z lékárny obsahující jod (betadin, jodisol)
Pracovní postup: Na vzorek nakapej trošku vody a poté vzorek potři jodovým roztokem. 
[image: ]

Bílkoviny – Biuretový test 

Pomůcky: zkumavky, kahan, vzorek (roztok bílku, ovalbumin)
Chemikálie: 20% NaOH, 5% CuSO4

Biuretový test: K 1 ml roztoku vzorku přidej dvě kapky roztoku NaOH a potom kapku roztoku síranu měďnatého. 

[image: ]
Pozitivní reakce: fialové zabarvení (je přítomna bílkovina)
Negativní reakce: bez oranžového zabarvení (není přítomna bílkovina)






Test na vitamin C
	
Pomůcky: vzorek (tableta Celaskonu, vzorek jablka, citronu, cibule, mrkve, brambory), třecí miska s tloučkem, zkumavky
Chemikálie: 5% FeCl3, 5% K3[Fe(CN)6], destilovaná voda

Pracovní postup: V třecí misce rozetři cca 5 g vzorku v 5 ml vody. Přidej 2 ml roztoku chloridu železitého a po chvíli 2 ml roztoku hexakyanoželezitanu draselného. Pozoruj. 
[image: ]
Pozitivní reakce: modré zabarvení (je přítomen vitamin C)
Negativní reakce: bez oranžového zabarvení (není přítomen vitamin C)






image6.png
redukénim Cinidlem, tvori se v rozioku po Zamichani nestilé Kationty Fe®, co? se
projevi tmavnutim aZ zelensnim smési z piivodné rezavé barvy rozioku FeCl. Po
dalsim piidani roztoku hexakyanoZelezitanu draselného se smés barvi temné zelens.
a tasem prechdzi toto zabarveni na tmavé zelenomodré aZ modré. Barené zmény
isou dikazem pritomnosti vitaminu C — redukénino Einidia, v rozioku vznika barevna
komplexni sloutenina znama pod nazvem Beriinska modr. Podle jeji intenzity iz
Kvalitativné usuzovat na mnoZstvi vitaminu C v pivodnim roztoku.
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Pozn.: Atematimé Ize poufit misto rozioku hexakyanoZelezitanu  roziok
thiokyanatanu (iodanidu) draseiného a pouhou zménou mnoZstvi pridaného chioridu
Zelezitého miiZeme semikvantitativné spotitat mnoZstvi vitaminu C — ten odpovida
‘spotfebovanému FeCl v okamiku barevného prechodu.

Semikvantitativni stanoven vitaminu
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Reseni:
Skrob je polysacharid tvofeny spojenim
mnoha glukosovjch jednotek. Skiada se ze
dvou sloZek — Sroubovice amylosy a
vétvenéno amylopekiinu.

Zmka Skrobu pod mikroskopem

*Na némétech a modifikaci tichto experimentis pracovala Mgr. Hana Bohmova v rami pfipravy své.
disertaEni préce v . 2008-2007.

e 2. Domici experimenty.

Dikaz Skrobu v potravinach a dalsich materidlech je zaloZen na reakei jodu
'samylosou. Reakce se projevuje vznikem tmavého, modrogerného zbarveni. Skrob,
jako zasobni ltka rostiin, se objevuje predevsim v zasobnich organech rostin a
vjrobcich znich — vsemenech, mouce a pefivu, také vhiizach a kofenech
(brambory), v pudru a kuchyiiském Skrobu. V' dalsich vyrobcich se Skrob objevuje jako
zahustovadio Gi pinidio pridavané vjrobci — napfikiad v pomazankovém masle,
Iékowych tabletéch, kegupu a majonéze, nekvalitnich uzeninach Gi v kancelaiském

« T

Negativni diikaz 8krobu - cukr, miéko, Rama, sil
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Reseni:

Principem biuretové reakce — dikazu piitomnosti rozpustnych bilkovin — je tvorba
riZové aZ fialové zbarvenych komplexti médnatych iontdi s rozpustnymi bilkovinami
v zasaditém prostfedi. Ligandem, Géastnicim se koordinaéni vazby, jsou dusikové
atomy vZdy dvou sousedicich peptidovych vazeb v molekule bilkoviny.

Pozitivni biuretova reakce — blek, fazole, kasein (miécna bilkovina), misko
posledni v Fadé - negativni biuretova reakce (miéko zbavené kaseinu)

Sojové maso Sir tofu Kufecijatra - vjluh




